
Menu

Formule entrée + plat ou plat + dessert 23,50 €
Formule entrée + plat + dessert 29,50 €

  Menu
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Piquillos farcis au thon, sauce chorizo - 9€

Médaillon croustillant de boudin noir,
 compotée de tomates cerises au piment d’Espelette - 9€

Chipirons frits façon puntillas, sauce à la betterave  citronnée - 11€

Burrata au pesto et ses légumes marinés du moment - 10€

Pied de cochon rôti au four, nappage jus corsé, pousse de petits pois - 9€
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Les formules

Prix net TTC et service compris"

 Notre Instagram 
Suivez-nous !

Le restaurant  est ouvert de 19h30 à 22h00
(sauf fermeture hebdomadaires). 

Citron meringuée- 6€

Mousse au chocolat - 6€

Dessert fruité du jour - 6€

Crème brûlée - 6€

Assiette de fromage de brebis, confiture de cerise noire - 6€

Salade césar au poulet croustillant mariné - 18€

Onglet de boeuf, sauce au choix - 21€:
- Tigre qui pleure ( nuoc nam, tamarin, citron vert, menthe et épices douces)

- Sauce truffe

Travers de porc ibérique réduit dans son jus, marinade à l’Euskola - 18€

Burger classique (oignon, sauce moyonnaise- Worcester, cheddar, salade tomates) - 17€

Burger végétarien (oignon, mayonnaise - Worcester, cheddar, tomates, salade) - 17€

La pêche du moment (poisson choisi le jour même) - 19€
 

Tous  nos plats (sauf la César) sont servis avec un accompagnement au choix : frites maisons, poêlée de
légumes ou mousseline du moment (supp 2ème accompagnement 4€).



Menu

Starter + Main course or main course + dessert 23,50 €
 Starter + main course + dessert 29,50 €

Children
Menu  
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Marinated pepper stuffed with tuna, chorizo sauce - 9€

Crusty blood sausage medallion, shrewed cherry tomatoes, Espelette sweet chili pepper  - 9€

Fried squids, lemon-flavoured beet sauce - 11€

Burata with pesto, marinated vegetables of the moment - 10€

Roasted pork foot, coated with well-seasonned juice - 9€
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The Courses
 Notre Instagram 

Suivez-nous !

The restaurant is open from 7.30 pm to 10pm.
Net prices, including service

Lemon meringué verrine- 6€

Chocolate mousse - 6€

Baked custard - 6€

The Fruit of the moment - 6€

Sheep's cheese platter, black cherry jam - 6€

Caesar salad with crispy marinated chicken - 18€

Beef skirt steak, 1 sauce to choose between: - 21€
Crying tiger sauce (nuoc nam sauce, tamarind, lime, mint, sweet spices)

Truffle sauce 

Iberian Pork spare ribs reduced in its own juice with Euskola - 18€

Classic Burger ( beef steak, tomatoes, red onions, salad, cheddar, mayonnaise beaten with
Worcester sauce) - 17€

Veggie Burger (vegetarian steak, tomatoes, red onions, salad, chaddar, mayonnaise beaten
with Worcester sauce) - 17€

The Catching of the moment (chosen this day) - 19€
 

All our courses (except for the Caesar salad) are served with French fries, stir-fried vegetables or
mousseline . 


