
La landaise 19€
 Cuisse de Canard des Landes confite, servie avec des pommes de terre sarladaises et

salade

L’Apolonia’s burger 17€
 Buns, steak haché, ventrêche, brebis Onetik, oignons rouges, avocat 

 La pièce du boucher 22€
Entrecôte Simmental, sauce aux poivres, pommes de terre sautées, mesclun 

(Supplément 3€ en soirée étape)

La pèche de la Côte 20€
Dos de cabillaud rôti, sauce chorizo, légumes croquants

Le gourmand 8€
Tiramisu et son biscuit croquant

La fameuse 8€
Crème brûlée à la fleur d’oranger

Le croustillant 8€
Crumble aux pommes et son coulis de fruits rouges

Le fondant 8€
Cœur coulant au chocolat 

Carte Automne Hiver 

Formule entrée + plat ou plat + dessert 23,50 €
Formule entrée + plat + dessert 29,50 €

Velouté sous les cocotiers 9€
Velouté du moment au lait de coco & croûtons

 La jardinière 9€
Quiche Xistorra, légumes d’antan et son mesclun 

  
Le berger de nos montagnes 9€

Crottin moelleux de chèvre toasté avec son mesclun de jeunes pousses

Tout est bon dans le cochon basque 9€
Assiette de charcuteries (chorizo, rosette, serrano, pâté basque)

Menu
Enfant

     12€        
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Les formules

Le restaurant est ouvert de 19h30 à 22h00 
(hors fermeture hebdomadaire)

 Notre Instagram 
Suivez-vous !
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